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生
鮮
食
品
を
運
び
な
が
ら
鮮
度
保
持
！

D
E
N
B
A×

物
流

D
E
N
B
A××

物
流

D
E
N
B
A
の
コ
ー
ル
ド
チ
ェ
ー
ン
技
術
革
新
が
優
れ
た
実
績
を
あ
げ
た
と
し
て

日
本
ロ
ジ
ス
テ
ィ
ク
ス
大
賞
技
術
革
新
奨
励
賞
を
受
賞
し
ま
し
た
！

トレーサビリ
ティ向上

海外・離島
海上輸送

加工品の
材料の
長期保管

販路拡大

食材廃棄の
軽減 鮮度保持がもたらす

ソリューション

鮮度保持テクノロジーを実装した物流ユニット

受賞テーマ

温度管理から〝鮮度管理〟へ
鮮度保持テクノロジーがもたらす

「次世代コールドチェーン」構築へ向けて

2
0
2
4
年
問
題
で
改
革
待
っ
た
な
し
。

D
E
N
B
A
技
術
が
物
流
の
救
世
主
に
⁉

「
2
0
2
4
年
問
題
」と
い
う
言
葉
を
ご
存
じ
で
す
か
。

2
0
2
4
年
4
月
よ
り
、
物
流
・
運
送
業
界
に
お
い
て
、
ト

ラ
ッ
ク
ド
ラ
イ
バ
ー
の
働
き
方
改
革
と
し
て
時
間
外
労
働
の

上
限
時
間
が
設
定
さ
れ
ま
す
。
そ
れ
に
よ
り
、
長
距
離
で
物

が
運
べ
な
い
、
指
定
の
日
に
ち
に
物
が
届
か
な
い
、
業
界
全
体

と
し
て
の
売
上
減
少
、
ド
ラ
イ
バ
ー
の
収
入
減
少
な
ど
の
問

題
が
起
こ
る
と
さ
れ
て
い
ま
す
。

　

特
に
、生
鮮
食
品
の
輸
送
に
お
い
て
は
、い
か
に
短
時
間
で

遠
方
に
届
け
る
か
が
課
題
の
た
め
、2
0
2
4
年
問
題
の
影

響
を
大
き
く
受
け
る
こ
と
が
想
定
さ
れ
ま
す
。加
え
て
、近
年
の
災
害
の
頻
発
や
天
候
不
良
な
ど
に
よ

り
、生
鮮
食
品
の
輸
送
に
は
た
く
さ
ん
の
リ
ス
ク
が
あ
り
ま
す
。輸
送
時
に
品
質
劣
化
が
あ
れ
ば
、消
費

者
や
生
産
者
へ
の
ダ
メ
ー
ジ
は
も
ち
ろ
ん
、社
会
全
体
と
し
て
も
食
品
ロ
ス
を
発
生
さ
せ
、大
き
な
損
失

を
生
み
出
し
ま
す
。

そ
の
分
野
へ
の
大
き
な
挑
戦
を
し
て
い
る
の

が
、
D
E
N
B
A
社
で
す
。
食
品
鮮
度
保
持

技
術
を
活
か
し
、
従
来
の
温
度
管
理
に
加
え

て
鮮
度
管
理
の
テ
ク
ノ
ロ
ジ
ー
を
、
物
流
・
運

送
業
界
の
あ
ら
ゆ
る
場
面
で
導
入
す
る
た
め
、

現
在
業
務
提
携
や
実
装
が
着
々
と
進
め
ら
れ

て
い
ま
す
！

大型の冷蔵庫、冷蔵冷凍設備に 小型の冷蔵庫に

すべて既存設備に後付けが可能！
事業や業務を継続しながら設置ができる。冷蔵・冷凍・解凍それぞれの分野で、DENBAの効果を実感していただけます！

運送前後の生鮮食品もDENBA 空間で保管。
それがコールドチェーン全体としての鮮度保持です

大型の冷蔵庫、冷蔵冷凍設備に 小型の冷蔵庫に
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D
E
N
B
A
テ
ク
ノ
ロ
ジ
ー
が

「
い
の
ち
」に
働
き
か
け
る
！

商品特集「
い
の
ち
」と
は
、

す
な
わ
ち
水
の
こ
と

D
E
N
B
A
の「
水
分
子
微
細
振
動
」

は
、水
分
を
含
ん
で
い
る
物
や
空
間
に
対
し

て
作
用
し
、鮮
度
保
持
を
し
て
く
れ
ま
す
。

　

冷
蔵
庫
に
取
り
付
け
れ
ば
食
品
、通
常

の
空
間
に
置
け
ば
空
間
に
い
る
人
間
や
動

物
な
ど
。　

す
べ
て
の「
い
の
ち
」が
微
弱
な

電
場
の
影
響
を
受
け
て
、鮮
度
保
持
に
繋

が
る
さ
ま
ざ
ま
な
メ
リ
ッ
ト
を
享
受
で
き
る

の
で
す
。

DENBA有り DENBA無し

DENBA有り DENBA無し

DENBA有り DENBA無し

DENBA使用後 DENBA使用前

２週間経過

4ヶ月経過

生鮮食品が
鮮度保持！

２週間経過

DENBA有り DENBA無し
30日経過

植物が元気
に生育！

植物が元気
に生育！鉢植えのアジサイ

バラの切り花バラの切り花

DENBA有り DENBA無し
2週間経過

水耕栽培のブロッコリースプラウト水耕栽培のブロッコリースプラウト

そして…人
にも働く！

そして…人
にも働く！
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「
流
水
不
腐
」を
科
学
す
る

り
ゅ
う
す
い
く
さ
ら
ず

D
E
N
B
A
テ
ク
ノ
ロ
ジ
ー
は

水
と
細
胞
の
基
本
的
な
原
理
を

理
解
す
る
と
こ
ろ
か
ら
始
ま
っ
た

　

水
と
い
う
の
は
不
思
議
な
も
の
で
す
。
流
れ
の

な
い
沼
は
淀
み
や
す
く
、
流
れ
て
い
る
水
は
き
れ
い

な
状
態
を
保
っ
て
い
ま
す
。

　

沼
の
淀
み
は
、
プ
ラ
ン
ク
ト
ン
や
雑
菌
が
繁
殖
し

や
す
く
な
り
ま
す
。
反
対
に
水
が
動
い
て
い
る

（
D
E
N
B
A
で
は
分
子
レ
ベ
ル
で
微
細
振
動
が

起
き
て
い
る
）
環
境
下
で
は
、
雑
菌
が
繁
殖
し
に

く
い
と
い
う
特
長
が
あ
り
ま
す
。

D
E
N
B
A
の
鮮
度
保
持
は
そ
の
原
理
を
利

用
し
て
い
ま
す
。

　

さ
ら
に
、
食
品
の
鮮
度
保
持
に
お
い
て
は
食
品

の
細
胞
を
で
き
る
限
り
壊
さ
な
い
（
そ
の
ま
ま
に

保
つ
）
こ
と
が
大
事
で
す
。
細
胞
が
最
も
壊
れ
や

す
い
の
は
、
水
が
氷
に
な
る
と
き
と
、
氷
が
水
に

な
る
と
き
。
こ
れ
は
同
じ
量
の
水
と
氷
で
は
、
氷

の
方
が
、
10
％
も
体
積
が
大
き
く
な
る
た
め
で
す
。

D
E
N
B
A
空
間
に
お
い
て
も
、
氷
の
体
積
を

水
と
同
等
に（
小
さ
く
）す
る
こ
と
は
で
き
ま
せ
ん
。

　

し
か
し
、
水
が
凍
っ
て
い
く
と
き
の
「
凍
り
方
」

に
最
大
の
特
長
が
あ
り
ま
す
。
全
体
が
均
一
に
、
ま

た
マ
イ
ナ
ス
4
℃
を
切
っ
た
と
こ
ろ
か
ら
一
気
に
凍

る
た
め
に
、
細
胞
膜
の
破
壊
が
起
こ
り
に
く
い
と

考
え
ら
れ
て
い
る
の
で
す
。

同じ自然界の水でも、
状態が違うのはなぜ？

流れる川の水 淀んだ沼の水

牛肉の冷蔵保存比較

一般細菌の時間的推移

（1gあたりの菌の数）

水と氷の
不思議な現象
ご存じですか？

氷点下でも凍らない!? 「過冷却」現象 氷は水より体積が大きい

氷点下に達した水に刺激を
　与えると、一気に凍る！

霧氷も
過冷却の一種

3日目には細菌が減少！
7日が経過しても
細菌の発生が大幅削減！

➡鮮度保持効果

冷解凍を繰り返して細胞が破壊されると
出てしまう血液が混じった液体（ドリッ
プ）。DENBAで冷解凍すると、このド
リップの量を減らしてくれます。

（個）
3,000,000,000

2,000,000,000

1,000,000,000

750,000,000

500,000,000

10,000,000

1,000,000

100,000

590,000 個

3日目（72時間後）

普通冷蔵庫（5℃）

（5℃）

5日目（120時間後） 7日目（168時間後）

9,800 個

24,000 個

スタート

24,000 個

420,000,000 個

22,000 個

3,100,000,000 個

個74,000

1

（一般財団法人日本食品分析センター）

1
ｇ
あ
た
り
の
細
菌
数

細
菌
の
発
生
を
大
幅
削
減
！

通常、水は0℃を下回ったら凍り始めます。しかし温度が均一に低下していくな
どある条件が整うと、マイナス4℃まで凍りにくい（液体のままである）という
現象が起きます。自然界では「過冷却」と呼ばれる現象ですが、これに近いこ
とがDENBA空間でも起きていると考えられています。

ペットボトルの注意書きの例。凍ら
せると中味が膨張し、容器が変形
や破損をする原因に。
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食
品
か
ら
人
ま
で

あ
ら
ゆ
る
水
の
分
子
に
働
く
力

食
品
の
鮮
度
保
持
技
術
を

人
の
健
康
美
容
サ
ポ
ー
ト
に

D
E
N
B
A
は
特
許
取
得
テ
ク
ノ
ロ
ジ
ー
！

こ
の
技
術
を
元
に
、す
べ
て
の
D
E
N
B
A
シ
リ
ー
ズ
の

機
器
が
開
発
さ
れ
て
い
ま
す
。

漁
船
が
魚
の
鮮
度
を

保
っ
た
ま
ま

運
搬
す
る
た
め
に

開
発
さ
れ
た
D
E
N
B
A

漁
船
が
魚
の
鮮
度
を

保
っ
た
ま
ま

運
搬
す
る
た
め
に

開
発
さ
れ
た
D
E
N
B
A

　

食
品
の
な
か
で
も
、鮮
度
が
大
事
な「
魚
」。特

に
日
本
人
は
生
で
魚
を
食
べ
る
こ
と
を
好
み
ま

す
。昔
か
ら
近
海
で
獲
っ
て
き
た
魚
を
す
ぐ
に
陸

に
持
ち
帰
っ
て
食
べ
て
い
た
の
で
し
ょ
う
。

　

し
か
し
現
代
で
は
世
界
各
地
の
海
で
獲
れ
る
魚

が
ス
ー
パ
ー
に
並
び
ま
す
。遠
洋
で
漁
獲
さ
れ
た
魚

は
、血
抜
き
な
ど
の
処
置
が
さ
れ
た
後
、漁
船
の
冷

凍
庫
で
急
速
冷
凍
。数
ヶ
月
間
の
航
海
の
の
ち
、

各
地
の
魚
市
場
に
水
揚
げ
さ
れ
ま
す
。こ
れ
ら
の

魚
の
鮮
度
保
持
の
た
め
、漁
船
に
お
い
て
は
電
気

を
使
っ
た
冷
凍
の
仕
組
み
な
ど
も
開
発
さ
れ
て
き

ま
し
た
。

　

と
こ
ろ
が
そ
う
し
た
仕
組
み
は
、電
力
を
多
く

使
う
、接
地
面
し
か
電
気
の
力
が
作
用
し
な
い
、な

ど
課
題
も
あ
り
ま
し
た
。D
E
N
B
A
は
そ
の
点

を
改
善
す
る
べ
く
、消
費
電
力
の
少
な
い
微
弱
電

流
で
、空
間
に
作
用
す
る
こ
と
を
目
的
に
開
発
さ

れ
た
の
で
す
。

D
E
N
B
A
は
先
に
食
品
の
鮮
度
保
持
機
器

（
D
E
N
B
A
＋

フ
レ
ッ
シ
ュ
）が
開
発
さ
れ
ま
し

た
。そ
こ
か
ら
、揚
げ
物
に
す
る
た
め
油
槽
に
入
れ

た
食
材
に
対
し
て
も
効
果
が
あ
る
こ
と
が
わ
か

り
、D
E
N
B
A
F

フ
ラ
イ
ヤ
ー
が
、そ
し
て
人
間

の
体
の
水
分
子
に
も
働
く
D
E
N
B
A
H

ヘ
ル
ス

が
開
発
さ
れ
ま
し
た
。

　

私
た
ち
の
体
の
約
3
分
の
2
は
水
分
で
で
き
て

い
ま
す
。し
か
も
そ
の
水
を
含
む
細
胞
は
、す
べ
て

生
き
た
細
胞
で
す
。36
・
5
度
の
体
温
で
守
ら
れ
、

活
発
に
動
い
て
い
る
し
、修
復
も
で
き
る
。も
ち
ろ

ん
凍
ら
さ
れ
る
こ
と
も
あ
り
ま
せ
ん
。

　

食
品
の
細
胞
の
水
分
子
に
働
く
な
ら
、元
気
に

活
動
し
て
い
る
体
の
水
に
働
く
こ
と
は
あ
る
意
味

当
然
の
こ
と
な
の
で
す
。D
E
N
B
A
の
力
は
、こ

れ
か
ら
も
私
た
ち
の
生
き
方
の
あ
ら
ゆ
る
面
に
浸

透
し
、良
い
影
響
を
与
え
て
く
れ
る
で
し
ょ
う
。

魚によっては、漁獲からスーパーに並び、一般消費者の口に入るまで
の間に、幾度も冷凍と解凍を繰り返されていると言います。

もしその工程のすべてに DENBA が関わっていたら、どれだけ細胞膜
の破壊が抑えられるでしょう。そのようなコールドチェーンの実現に向け
て、DENBA 社は政府や世界的なコンテナ企業との連携などを通して、
さまざまなプロジェクトを進めています。
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葉
県
柏
市
、
開
発
の
進
む
駅

周
辺
か
ら
少
々
離
れ
た
静
か

な
住
宅
街
に
、
素
材
の
質
と
料
理

の
腕
で
本
気
の
勝
負
を
す
る
隠
れ

た
名
店
を
見
つ
け
た
。「
食
べ
れ

ば
わ
か
る
お
い
し
さ
」
を
求
め
て

遠
方
か
ら
も
あ
え
て
訪
ね
て
く
る

お
客
様
を
も
て
な
す
「
和
食
居
酒

屋　

味
笑
」
で
あ
る
。

は
黒
毛
和
牛
や
イ
ベ
リ
コ

豚
、魚
は
地
元
の
市
場
で
仕

入
れ
た
旬
の
一
品
を
中
心
に
、
ア

ン
コ
ウ
鍋
や
フ
グ
料
理
な
ど
の

コ
ー
ス
も
対
応
す
る
。
入
手
困
難

な
年
代
物
の
プ
レ
ミ
ア
国
産
ウ
イ

ス
キ
ー
を
取
り
揃
え
て
い
る
の
も

う
れ
し
い
と
こ
ろ
。
接
待
か
ら
宴

会
に
ま
で
、
申
し
分
な
い
場
所

だ
。

か
し
わ

い
　
と
う
お
さ
む

あ
じ
し
ょ
う

千

主
の
伊
藤
修
さ
ん
は
19
歳
か

ら
和
食
一
筋
。
と
あ
る
有
名

な
飲
食
店
グ
ル
ー
プ
か
ら
独
立

し
、
こ
の
店
を
構
え
た
。
同
業
者

や
経
営
者
仲
間
と
の
繋
が
り
を
大

切
に
し
て
お
り
、
D
E
N
B
A
と

の
出
会
い
も
そ
ん
な
知
人
を
通
し

て
の
こ
と
だ
っ
た
と
い
う
。「
仲

間
内
の
飲
食
店
の
な
か
で
、
私
が

ま
ず
興
味
を
も
ち
ま
し
た
。

D
E
N
B
A
＋
フ
レ
ッ
シ
ュ
の
鮮

度
保
持
力
は
、真
面
目
に
料
理
を

し
て
い
る
人
な
ら
必
ず
わ
か
り
ま

す
。
こ
れ
は
お
か
し
い
ぞ
、
と
思

う
ほ
ど
で
し
た
」。特
に
、
仕
入

れ
時
の
品
質
の
差
が
少
な
い
養
殖

魚
で
、
安
定
し
た
鮮
度
保
持
の
結

果
が
見
ら
れ
る
の
だ
と
い
う
。
例

え
ば
通
常
3
日
し
か
も
た
な
い
養

殖
の
鯛
は
9
日
、
鰤
は
6
日
も
っ

た
。
肉
も
違
い
は
歴
然
で
、
ド

リ
ッ
プ
や
変
色
が
少
な
く
、
ロ
ス

を
出
す
こ
と
も
な
く
な
っ
た
。
そ

の
た
め
、
市
場
に
仕
入
れ
に
行
く

店

肉

ぶ
り

味に自信あり！の和食居酒屋が
信頼する経営者仲間にだけ
伝えているDENBA

通
常
3
日
の
養
殖
の
鯛
が
9
日
も
っ
た
。

仕
入
れ
に
行
く
回
数
も
減
っ
た

味笑の看板メニュー「季節の藁たたき」。この日はDENBA＋ フレッシュを使って保管した、仕入
れから4日目の鰤を焼いてくださった。臭みは一切なく、脂のりが抜群で、味にまるみがある。

あじしょう わら

和食居酒屋　味
あじ

笑
しょう

〒277-0812　千葉県柏市花野井768
☎04-7157-0988
https://ajishou.com/

一品料理から40人以上が入れる
広間での慶事法事まで、幅広く対
応する。ランチ営業もあり。つくば
エクスプレス柏の葉キャンパス駅
から車でアクセス。

味笑店主の伊藤修さん。DENBAH ヘルスも使っている。
「ヘルスも仲間の整骨院グループに教えたいです」。

貴重な年代物国産ウイスキー。通には堪ら
ない。

カウンター下の冷蔵庫にDENBA＋フレッシュを
設置。鮮魚や肉を中心に鮮度保持している。

本物の生の蟹の身が詰まった「本気の蟹
クリームコロッケ」。常識を覆す味と香りに
思わず笑みがこぼれる。

「何を食べてもおいしい。お腹も心も満足
してほっとします」と常連さんにも大好評。

回
数
も
減
り
、
仲
卸
業
者
か
ら
、

「
最
近
来
な
い
ね
」
と
心
配
さ
れ

る
ほ
ど
だ
と
い
う
。

に
値
段
の
高
い
魚
や
肉
を

扱
う
同
業
者
に
お
す
す
め

し
た
い
で
す
ね
。
で
も
、
も
し
全

員
が
こ
れ
を
使
っ
た
ら
、
市
場
に

仕
入
れ
に
行
く
飲
食
店
が
減
っ
て

大
変
な
こ
と
に
な
り
ま
す
の
で

（
笑
）、私
か
ら
は
信
頼
で
き
る
仲

間
に
だ
け
教
え
て
い
ま
す
よ
」。

自
分
で
試
し
て
得
た
結
果
と
、
飲

食
の
プ
ロ
と
し
て
の
費
用
対
効
果

を
念
頭
に
、
絶
対
の
確
信
を
も
っ

て
情
報
を
伝
え
て
い
る
伊
藤
さ

ん
。
D
E
N
B
A
＋
フ
レ
ッ
シ
ュ

は
、
本
業
で
使
用
す
る
食
材
の
価

値
を
高
め
て
く
れ
る
こ
と
は
も
ち

ろ
ん
、
サ
イ
ド
ビ
ジ
ネ
ス
と
し
て

も
プ
ラ
ス
の
効
果
が
あ
る
と
、
力

を
込
め
て
話
し
て
く
れ
た
。

「
特
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「
キ同

そ

熟
成
肉
専
門
店
の
店
主
が
太
鼓
判
。

D
E
N
B
A
に
よ
る〝
超
熟
成
〞効
果
！

ステーキハウス听
ポンド

北
きた

新
しん

地
ち

〒530-0002　大阪市北区曾根崎新地
1丁目5-14　北新地ニコービル1F
☎06-6343-2995
https://pound.lillysolutions.com/

17 種類もの熟成肉の部位をステ
ーキで味わえる。コースや宴会は
もちろん、北新地では貴重なラン
チも格安で提供中。1 階にはカウ
ンター席、2 階と 3 階にはテーブ
ル席があり、貸し切り利用も可能。

京都祇園で板前修業をしたのち、熟成肉専門店をオープンした光武正悟さん。

塊肉から切り出して焼く本格的なステーキはポンド（重量）単位で少量からでも楽しめる。ハンバー
グも美味。

「ドライエイジングは専門店で楽しみつつ、
家庭でもお肉を長くおいしくいただくために、
DENBA＋ フレッシュを活用してみてください」
と光武さん。

D
E
N
B
A
に
よ
っ
て
、肉
の
熟
成
の

最
高
到
達
点
を
長
く
保
て
る

みつたけしょうご

専門の熟成庫。大きな塊の状態で熟成させてから表面
を削ぎ落とし、旨味の詰まった中心部だけをいただく。

あ 「
当

焼いている様子はカウンター席か
ら見ることができる。

効
果
が
あ
る
D
E
N
B
A
＋

フ

レ
ッ
シ
ュ
を
、
こ
こ
半
年
ほ
ど
愛

用
し
て
い
る
と
い
う
か
ら
驚
き

だ
。「
見
た
目
で
わ
か
り
や
す
い

の
は
や
は
り
ド
リ
ッ
プ
で
す
。
大

き
な
塊
の
状
態
で
熟
成
さ
れ
た
お

肉
の
余
分
な
筋
や
脂
身
を
と
り
、

提
供
前
に
切
り
分
け
て
冷
蔵
庫
に

入
れ
て
お
き
ま
す
が
、
切
り
分
け

た
後
の
ド
リ
ッ
プ
の
量
が
明
ら
か

に
減
り
ま
し
た
。
そ
れ
だ
け
旨
味

が
保
持
さ
れ
、
肉
質
も
ジ
ュ
ー

シ
ー
な
ま
ま
な
ん
で
す
」
と
語
る

の
は
、
店
主
の
光
武
正
悟
さ
ん
。

ま
た
、
赤
身
肉
の
表
面
の
変
色
な

ど
も
抑
え
ら
れ
て
い
る
と
い
う
。

と
と
も
に
、
筋
組
織
が
ほ
ぐ
さ

れ
、
タ
ン
パ
ク
質
や
ミ
ネ
ラ
ル
が

凝
縮
す
る
。
そ
し
て
微
生
物
が
生

み
出
す
酵
素
の
力
に
よ
っ
て
、
旨

味
成
分
が
増
す
の
で
あ
る
。
こ
の

手
の
か
か
る
ド
ラ
イ
エ
イ
ジ
ン
グ

の
工
程
を
経
た
肉
を
、
炭
火
の
遠

赤
外
線
効
果
で
焼
き
上
げ
る
。
独

特
の
熟
成
香
を
ま
と
い
、
油
も
適

度
に
落
ち
た
ス
テ
ー
キ
は
、
ほ
お

ば
る
と
旨
味
が
口
の
中
い
っ
ぱ
い

に
広
が
る
。
17
種
類
も
の
部
位
を

食
べ
比
べ
ら
れ
る
の
も
同
店
の
魅

力
で
あ
る
。

の
よ
う
な
熟
成
肉
を
知
り
抜

く
プ
ロ
が
、
肉
や
魚
の
熟
成

タ
」と
呼
ば
れ
る
高
級
歓

楽
街
、
大
阪
・
北
新
地
の

入
り
口
に
あ
る
の
が
、
本
日
紹
介

す
る
「
ス
テ
ー
キ
ハ
ウ
ス
听　

北

新
地
」。熟
成
肉
を
専
門
に
扱
う

ス
テ
ー
キ
店
で
あ
る
。
エ
イ
ジ
ン

グ
ビ
ー
フ
と
も
呼
ば
れ
る
熟
成
肉

は
、
7
、
8
年
ほ
ど
前
に
ブ
ー
ム

を
巻
き
起
こ
し
た
が
、
肉
の
加
工

に
手
間
や
技
術
を
要
す
る
こ
と
も

あ
り
、
近
年
で
は
多
く
の
店
が
撤

退
。
そ
ん
な
な
か
、
舌
の
肥
え
た

客
の
集
ま
る
北
新
地
で
、
着
実
に

「
本
物
」
の
味
を
提
供
し
続
け
て

き
た
。店

の
熟
成
肉
は
、
鹿
児
島
県

産
の
黒
毛
和
牛
を
約
50
日

間
、
温
度
・
湿
度
・
風
が
徹
底
的

に
管
理
さ
れ
た
熟
成
庫
に
入
れ
て

作
り
上
げ
た
も
の
。
50
日
も
の
間

に
、
肉
の
水
分
が
適
度
に
抜
け
る

店
に
は
、専
用
の
熟
成
設

備
で
50
日
か
け
て
最
高
の

状
態
に
ま
で
熟
成
し
、
仕
上
が
っ

た
お
肉
が
届
き
ま
す
。
そ
の
肉
を

店
の
D
E
N
B
A
で
〝
超
熟
成
〞

し
て
い
る
と
思
っ
て
い
ま
す
。
熟

成
の
最
高
到
達
点
の
状
態
を
、
長

く
保
て
る
イ
メ
ー
ジ
で
す
ね
」
と

笑
顔
。ふ

れ
ん
ば
か
り
の
旨
味
は
、

ぜ
ひ
実
際
に
召
し
上
が
っ
て

い
た
だ
い
て
感
じ
て
ほ
し
い
、
と

自
信
を
込
め
る
光
武
さ
ん
。
コ
ロ

ナ
禍
も
落
ち
着
き
、
北
新
地
に
も

活
気
が
戻
っ
た
い
ま
、
何
か
お
も

し
ろ
い
こ
と
を
仕
掛
け
よ
う
と
、

D
E
N
B
A

と
と
も
に
夢

を
膨
ら
ま
せ

て
い
る
。

み
つ

た
け
し
ょ
う

ご
き
た
し
ん
ち

ポ
ン
ド
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大
阪
駅
か
ら
一
駅
の
東
三

国
。
小
さ
な
飲
食
店
が
並
ぶ

通
り
の
一
番
端
に
あ
る
の
が
「
赤

身
肉
ス
テ
ー
キ
ダ
イ
ナ
ー
・
ア
カ

ウ
シ
」
で
あ
る
。
高
知
県
で
育
て

ら
れ
る
茶
色
い
毛
並
み
の
ア
カ
ウ

シ
は
、
和
牛
全
体
の
約
0

・

1
％

し
か
出
回
ら
な
い
大
変
希
少
な
品

種
。
赤
身
肉
が
特
徴
で
、
霜
降
り

で
は
な
い
に
も
か
か
わ
ら
ず
、

ジ
ュ
ー
シ
ー
な
味
わ
い
と
食
べ
ご

た
え
が
堪
ら
な
い
。
そ
の
ア
カ
ウ

シ
の
お
い
し
さ
に
衝
撃
を
受
け
、

大
阪
唯
一
の
専
門
店
を
2
年
前
に

オ
ー
プ
ン
さ
せ
た
の
が
店
主
の
末

次
祐
樹
さ
ん
。
高
知
県
の
卸
業
者

か
ら
直
接
肉
を
仕
入
れ
て
作
る
の

は
、
コ
ン
テ
ス
ト
で
金
賞
に
輝
い

た
こ
と
も
あ
る
「
土
佐
あ
か
う
し

の
溶
岩
焼
き
ス
テ
ー
キ
」
を
始

め
、
そ
れ
ぞ
れ
の
部
位
の
特
長
を

活
か
し
た
メ
ニ
ュ
ー
の
数
々
だ
。

の
末
次
さ
ん
、
昨
年
10
月
に

D
E
N
B
A

＋

フ
レ
ッ
シ
ュ

と
出
会
っ
た
。
1
週
間
と
い
う
約

束
で
レ
ン
タ
ル
し
た
が
、
効
果
を

実
感
す
る
と
、
も
う
手
放
せ
な
く

々
、
私
が
所
属
し
て
い
る

飲
食
店
の
コ
ミ
ュ
ニ
テ
ィ

で
、
電
気
の
振
動
で
鮮
度
保
持
が

で
き
る
、
あ
る
業
務
用
冷
蔵
庫
が

話
題
に
な
り
ま
し
た
。
で
も
そ
の

商
品
は
、
冷
蔵
庫
本
体
の
入
れ
替

え
が
必
要
な
う
え
、
価
格
も
極
め

て
高
額
。
小
規
模
で
、
オ
ー
プ
ン

し
た
て
の
私
の
店
で
は
導
入
は
で

き
な
い
と
諦
め
て
い
ま
し
た
。
し

か
し
D
E
N
B
A

＋

フ
レ
ッ
シ
ュ

は
既
存
の
冷
蔵
庫
に
後
付
け
が
で

き
る
の
が
魅
力
で
し
た
ね
。
費
用

も
リ
ー
ズ
ナ
ブ
ル
だ
と
思
い
ま

す
」
と
語
る
末
次
さ
ん
。
地
元
に

愛
さ
れ
る
お
店
を
目
指
し
、
ア
カ

ウ
シ
と
D
E
N
B
A
を
掛
け
合
わ

せ
た
究
極
の

味
を
創
り
上

げ
る
。

な
っ
た
と
い
う
。
ま
ず
は
マ
ッ

シ
ュ
ポ
テ
ト
。
ま
と
め
て
手
作
り

す
る
た
め
、
3
日
で
使
い
切
る
必

要
が
あ
り
、
か
つ
て
は
ロ
ス
を
出

す
こ
と
も
あ
っ
た
。
し
か
し

D
E
N
B
A
が
入
っ
て
か
ら
は
、

1
週
間
日
持
ち
す
る
よ
う
に
。

「
食
品
の
水
分
に
D
E
N
B
A
が

働
き
か
け
て
い
る
の
が
わ
か
り
ま

す
ね
。
水
分
の
多
い
野
菜
類
も
味

が
ぎ
ゅ
っ
と
濃
く
な
り
ま
し
た
」。

役
で
あ
る
ア
カ
ウ
シ
の
肉
へ

の
熟
成
効
果
も
感
じ
て
い

る
。
こ
れ
ま
で
も
肉
は
冷
蔵
庫
で

少
し
寝
か
し
て
か
ら
提
供
し
て
き

た
が
、
D
E
N
B
A
が
あ
る
こ
と

で
、
寝
か
せ
る
期
間
を
長
く
と
れ

る
よ
う
に
な
っ
た
。
そ
の
分
肉
の

旨
味
が
ア
ッ
プ
し
、
貴
重
な
ア
カ

ウ
シ
を
さ
ら
に
お
い
し
く
提
供
で

き
る
と
い
う
。

ひ
が
し
　
み

く
に

す
え

つ
ぐ
ゆ
う
き

新そ

主

「
元

お洒落で居心地のよい店内では、カウンターとテーブル席が選べる。夫婦の結婚記念日など、ちょっと特別な日の食事に最適だ。

市場に0．1％しか出ない
幻の和牛の旨味を、
DENBAでじっくりと凝縮！

肉
を
長
く
寝
か
せ
ら
れ
、旨
味
が
ア
ッ
プ
。

冷
蔵
庫
に
後
付
け
で
き
る
の
も
魅
力
。

赤身肉ステーキダイナー・アカウシ
〒532-0002　大阪市淀川区東三国1丁目1-18
高島マンション 1F
☎06-6151-2958
https://steak-akaushi.com/

アカウシを使ったカレーやボロネーゼパスタも
開発した。カレーやパスタソースもDENBA
空間で寝かせることでおいしくなるという。

アカウシのステーキにマッシュポテトを添えて。赤ワ
インと絶妙にマッチする。

野菜類は、野菜ソムリエのいる専門店から仕入れる
ほどのこだわり。

DENBAの放電板の上で保管した赤身肉を専用の
溶岩グリルで焼き、旨味をたっぷりと閉じこめる。

新大阪から一駅、東淀川駅または東
三国駅から徒歩圏。極上の和牛赤身
肉を、ステーキを始めさまざまなメ
ニューでいただける。大切な人とゆっ
たり楽しんで。営業時間は17～23時。
日曜定休。

for pro-use

DENBA Fresh
DENBA FRYER 
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い
。
東
さ
ん
が
そ
う
考
え
た
の
も

自
然
な
こ
と
だ
っ
た
だ
ろ
う
。
ま

ず
は
惣
菜
を
揚
げ
る
の
に

D
E
N
B
A
F

フ
ラ
イ
ヤ
ー
を
導

入
し
た
。
当
初
一
番
の
狙
い
は
、

「
油
の
交
換
サ
イ
ク
ル
を
下
げ
る

た
め
」。
と
こ
ろ
が
出
来
上
が
っ

て
き
た
も
の
を
食
べ
て
、
そ
の
味

に
驚
い
た
。
「
骨
せ
ん
べ
い
も
、

手
作
り
ポ
テ
ト
チ
ッ
プ
ス
も
、
と

に
か
く
サ
ク
サ
ク
で
お
い
し
い
。

ス
ー
パ
ー
の
惣
菜
は
、
揚
げ
て
か

ら
食
べ
る
ま
で
数
時
間
空
く
の
が

普
通
で
す
が
、
D
E
N
B
A
で
揚

げ
る
と
サ
ク
サ
ク
が
持
続
す
る
ん

で
す
」。発
ガ
ン
性
物
質
、
ア
ク

リ
ル
ア
ミ
ド
を
約
75
％
削
減
し
た

と
い
う
検
証
デ
ー
タ
も
、
体
に
い

い
こ
と
を
追
求
す
る
コ
ン
セ
プ
ト

と
合
致
し
た
。
油
の
温
度
も
下
が

り
、
経
費
削
減
に
も
繋
が
っ
た
。

た
ま
な
ぐ
ん
な
ご
み
ま
ち

デ
ン
バ
マ
ス
タ
ー

き
く
や

本
県
玉
名
郡
和
水
町
は
人
口

9
千
人
程
度
の
小
さ
な
町
。

そ
こ
で
父
親
の
代
か
ら
続
く
ス
ー

パ
ー
マ
ー
ケ
ッ
ト
「
な
ご
み
マ
ル

シ
ェ
菊
屋
」
を
営
む
の
が
、
東
隆

文
さ
ん
で
あ
る
。
こ
こ
は
地
方
の

町
に
よ
く
あ
る
、
最
低
限
の
品
物

を
並
べ
た
だ
け
の
ス
ー
パ
ー
で
は

な
い
。
独
自
の
ラ
イ
ン
ナ
ッ
プ

は
、
社
長
自
ら
こ
だ
わ
り
抜
い
て

仕
入
れ
て
き
た
も
の
ば
か
り
。
無

添
加
の
食
材
を
中
心
に
、
農
作
物

は
無
肥
料
・
無
農
薬
の
も
の
を
遠

方
の
農
家
か
ら
取
り
寄
せ
る
な

ど
、
お
客
様
の
た
め
に
「
体
に
い

い
も
の
」
を
揃
え
、
「
健
幸
」
に

寄
与
す
る
こ
と
を
モ
ッ
ト
ー
と
し

て
い
る
。

だ
わ
り
の
食
材
は
、
保
管
や

店
内
調
理
に
も
こ
だ
わ
り
た

ら
ば
、と
次
は
D
E
N
B
A
＋

フ
レ
ッ
シ
ュ
を
鮮
魚
の
冷
蔵

庫
に
入
れ
て
み
た
と
い
う
。
元
来

が
実
験
好
き
の
東
さ
ん
、
日
付
ラ

ベ
ル
を
貼
り
、
ど
の
く
ら
い
魚
が

も
つ
の
か
試
し
た
。
そ
の
結
果
、

通
常
の
冷
蔵
で
は
３
〜
4
日
し
か

も
た
な
か
っ
た
青
魚
、
鰹
が
実
験

で
は
2
週
間
経
っ
て
も
入
荷
時
の

品
質
が
ほ
と
ん
ど
変
わ
ら
ず
、
白

身
魚
は
熟
成
し
て
甘
く
お
い
し
く

な
り
、
感
動
し
た
と
い
う
の
で
あ

る
。
し
か
も
魚
の
生
臭
さ
も
消
え

た
。
D
E
N
B
A
空
間
を
拡
大
す

る
た
め
、
作
業
場
の
冷
蔵
庫
を
フ

レ
ッ
シ
ュ
プ
ロ
に
切
り
替
え
る

と
、
さ
ら
に
効
果
が
増
し
た
の
を

感
じ
た
。「
フ
レ
ッ
シ
ュ
プ
ロ
を

入
れ
た
ら
、
マ
グ
ロ
解
凍
時
の
ド

リ
ッ
プ
が
止
ま
り
ま
し
た
。
刺
身

の
下
に
敷
く
大
根
に
も
魚
の
血
が

つ
か
な
い
。
こ
れ
は
お
客
様
に
も

喜
ば
れ
ま
し
た
」
と
笑
顔
。

熊な

い
先
日
も
フ
レ
ッ
シ
ュ
プ
ロ

を
増
設
し
た
ば
か
り
。
精
肉

や
野
菜
な
ど
を
含
め
た
全
分
野
で

D
E
N
B
A
を
活
用
す
る
の
だ
と

い
う
。「
店
舗
で
も
家
庭
で
も

フ
ー
ド
ロ
ス
削
減
に
繋
が
る

D
E
N
B
A
を
同
業
者
に
も
広
げ

て
、
も
っ
と
世
の
中
の
お
役
に
立

ち
た
い
」
と
前
向
き
に
語
る
東
さ

ん
。
そ
ん
な
達
人
に
と
っ
て
、

D
E
N
B
A
は
こ
れ
か
ら
も
心
強

い
相
棒
で
あ
り
続
け
る
だ
ろ
う
。

つ

こ

ひ
が
し
た
か

か
つ
お

ふ
み

け
ん
こ
う

ヘ
ル
ス
・
フ
ラ
イ
ヤ
ー
・
フ
レ
ッ
シ
ュ・
フ
レ
ッ
シ
ュ
プ
ロ
。

飽
く
な
き
研
究
を
続
け
る
達
人
、九
州
に
降
臨
！

「DENBA を入れたおかげで商品に自信がつきました」と語る、菊屋代表取締役の東隆文さん。自宅では
DENBAH ヘルスを愛用しているそう。

ひがしたかふみ

青
魚
は
2
週
間
品
質
が
ほ
と
ん
ど
変
わ
ら
ず

白
身
魚
は
熟
成
し
て
甘
く
お
い
し
く
な
っ
た

なごみマルシェ菊屋
〒865-0136
熊本県玉名郡和水町江田4172-1
☎0968-86-2176
https://www.instagram.com/yukinko.87

DENBAF フライヤーがあることで、手作りポテトチップス
はふにゃっとならずカリカリ感が持続するという。

新鮮でおいしい魚をお客様に届けるため、従業員が毎日丁寧に魚の下処理をする。
パッケージを斜めにしても全くドリップがないのが、菊屋のマグロのサク。

奥様の由紀子さんの大好きな、超☆海洋深層水 100%
マハロも取り扱い中！

和水町内にりんご店（本店）とみか
ん店の2店舗を構える。ここにしかな
い物があると、食材にこだわりたい高
齢の方、子育て世代の信頼を勝ち
得ている。営業時間は9～20時。

作業場をフレッシュプロに切り替え、通常のフ
レッシュは売り場ショーケースへ。陳列中も鮮
度保持！

ゆ　き　こ

for pro-use

DENBA Fresh
DENBA Fresh Pro

DENBA Health
DENBA Fryer
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京
・
浅
草
橋
駅
、
観
光
の
中

心
地
か
ら
は
や
や
外
れ
た
こ

の
町
に
、
昼
前
か
ら
長
蛇
の
列
が

で
き
る
。
お
目
当
て
は
「
お
さ
か

な
本
舗　

た
い
こ
茶
屋
」
の
ラ
ン

チ
バ
イ
キ
ン
グ
。
マ
グ
ロ
の
大
ト

ロ
、
中
ト
ロ
、
赤
身
、
ネ
ギ
ト

ロ
、
そ
し
て
新
鮮
な
海
の
幸
の

数
々
が
な
ん
と
食
べ
放
題
。
こ
の

お
得
さ
に
、
若
い
女
性
客
も
含
め

た
く
さ
ん
の
人
が
わ
ざ
わ
ざ
や
っ

て
く
る
。

は
夜
で
お
も
し
ろ
い
。
19

時
、
店
の
大
太
鼓
が
鳴
ら
さ

れ
る
と
、
お
待
ち
か
ね
「
解
体

シ
ョ
ー
」
の
時
間
だ
。
新
鮮
な
マ

グ
ロ
は
、
大
き
い
も
の
だ
と
40
㎏

以
上
。
大
将
の
嵯
峨
完
さ
ん
が
捌

き
な
が
ら
、
丁
寧
に
解
説
し
て
く

れ
る
。「
ま
ず
は
脳
天
の
お
刺
身

か
ら
！
」
切
り
落
と
し
た
大
き
な

頭
を
高
々
と
掲
げ
る
。「
5
0
0

円
か
ら
ス
タ
ー
ト
で
す
！
」
嵯
峨

さ
ん
の
か
け
声
で
、
客
の
テ
ン

シ
ョ
ン
も
マ
ッ
ク
ス
に
！

競
り

落
と
せ
ば
、
希
少
部
位
の
ス
ペ

シ
ャ
ル
な
一
品
を
楽
し
む
こ
と
が

で
き
る
の
だ
。

冷
蔵
庫
に
入
ら
な
い
ほ
ど
の
大

き
さ
の
マ
グ
ロ
は
、発
泡
ス

チ
ロ
ー
ル
の
箱
の
中
で
氷
漬
け
に

な
っ
て
い
る
。積
み
上
が
っ
た
箱

の
横
に
は
D
E
N
B
A
＋
フ
レ
ッ

シ
ュ
プ
ロ
の
放
電
板
が
貼
ら
れ
て

い
た
。
使
い
始
め
て
1
年
。「
こ

れ
は
す
ご
い
も
の
で
す
よ
」。
マ

グ
ロ
の
プ
ロ
は
確
信
を
込
め
て
う

な
ず
く
。度

が
命
と
も
言
わ
れ
る
マ

グ
ロ
で
す
が
、
実
は
少
し

置
い
て
熟
成
さ
せ
た
方
が
味
が
良

く
な
る
ん
で
す
。
そ
れ
を
以
前
は

3
〜
4
日
で
使
い
切
る
必
要
が

あ
っ
た
。
し
か
し
D
E
N
B
A
を

入
れ
て
か
ら
は
1
週
間
〜
10
日
も

つ
。
そ
れ
だ
け
熟
成
期
間
を
長
く

で
き
、
お
い
し
く
な
り
ま
す
」。

嵯
峨
さ
ん
に
よ
る
と
熟
成
と
は

「
旨
味
が
深
く
な
る
こ
と
」。熟
成

東夜

さ
　
が
み
つ
る

おさかな本舗 たいこ茶屋
〒103-0002
東京都中央区日本橋馬喰町 2-3-2 セントピアビル B1
☎03-3639-8670
https://www.taikochaya.jp/

マ
グ
ロ
が
D
E
N
B
A
で
1
週
間
〜
10
日
も
つ
。

熟
成
期
間
を
長
く
で
き
、お
い
し
く
な
る

刺身、海鮮丼、寿司など、マグロ
を中心とした新鮮な魚料理とお酒
が楽しめる海鮮居酒屋。金・土の
夜19時～は解体ショーを実施。昼
のバイキングは整理券入場制。日
曜定休。

ユッケなど豊富なメニューで満腹に。

クロマグロの大トロの寿司は、舌の上でと
ろける旨さ。

魚は豊洲市場で目利きして仕入れたもの。左壁
面にDENBAの放電板を設置している。

マグロのおいしさがこれでもか！と味わえる、「大中赤てん
こ盛り」。

採算度外視でお客様に喜んでもらいたい、というランチバ
イキング。自分で海鮮丼を作って食べるのが楽しい。

名物大将の海鮮居酒屋が
DENBA＋フレッシュプロ導入。
旨いマグロをガッツで提供！

食べておいしい、見て楽しい！がモットーの「マグロ解体ショー」はたいこ茶屋の目玉イベント。この日は最高級のマグロであるクロマグロが入荷した。
大将の嵯峨完さんが腕を振るう。

さ　が みつる「
鮮 冷

期
間
を
確
保
し
つ
つ
、
ロ
ス
も
出

さ
な
い
経
営
が
、
D
E
N
B
A
で

実
現
で
き
て
い
る
。

ブ
ル
崩
壊
に
よ
っ
て
大
き
な

負
債
を
抱
え
た
た
い
こ
茶

屋
。
し
か
し
仲
間
の
サ
ポ
ー
ト
も

受
け
な
が
ら
、
ガ
ッ
ツ
！

を
合

言
葉
に
家
族
で
経
営
。
名
物
店
へ

と
つ
く
り
上
げ
た
。
仲
間
へ
の
恩

返
し
、
家
族
へ
の
感
謝
。
そ
し
て

お
客
様
の
笑
顔
が
何
よ
り
も
見
た

い
。
そ
れ
が
嵯
峨
さ
ん
の
原
動
力

だ
。

ン
バ
ウ
ン
ド
も
戻
っ
て
き
た

い
ま
、
夢
は
「
海
外
で
マ
グ

ロ
の
解
体
シ
ョ
ー
」。
そ
の
と
き

は
D
E
N
B
A
を
携
え
て
「
お
い

し
い
生
の
マ
グ
ロ
を
海
外
の
方
に

も
食
べ
さ
せ
て
あ
げ
た
い
で
す

ね
」。
74
歳
、
年
齢
を
感
じ
さ
せ

な
い
大
将
の
顔
に
は
、
少
年
の
よ

う
な
笑
み
が
浮
か
ん
だ
。

バイ
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潟
県
長
岡
市
小
国
町
。
豊
か

な
自
然
と
町
を
流
れ
る
渋
海

川
の
水
が
、
こ
の
地
の
産
業
を
形

成
し
て
き
た
。
そ
の
小
国
に
冷
凍

食
品
の
生
産
工
場
を
構
え
る
の

が
、
株
式
会
社
ピ
ー
コ
ッ
ク
だ
。

た
こ
焼
を
主
力
商
品
に
、
今
川

焼
、
た
い
焼
な
ど
を
生
産
。
使
う

食
材
は
、
地
元
小
国
町
の
ネ
ギ
を

は
じ
め
鮮
度
と
品
質
に
こ
だ
わ
っ

て
い
る
と
い
う
。
そ
ん
な
小
国
工

場
が
、
こ
の
た
び
野
菜
と
タ
コ
の

冷
蔵
庫
に
D
E
N
B
A
＋

2

・

0

を
2
台
導
入
し
た
。
放
電
防
水

新

シ
ー
ト
を
壁
に
貼
り
、コ
ン
テ
ナ

に
入
れ
ら
れ
た
食
材
を
空
間
で
鮮

度
保
持
し
て
い
る
。

度
保
持
と
い
う
こ
と
が
本
当

に
可
能
な
の
か
？

最
初
は

疑
問
も
抱
い
て
い
た
と
い
う
、取

締
役
兼
小
国
工
場
品
質
管
理
室
室

長
の
佐
藤
朋
美
さ
ん
。仕
事
柄
、

毎
日
必
ず
食
材
の
試
食
を
し
て
い

る
が
、「
D
E
N
B
A
で
冷
蔵
保

管
し
た
ボ
イ
ル
タ
コ
は
プ
リ
ッ

と
、キ
ャ
ベ
ツ
は
シ
ャ
キ
シ
ャ
キ
し

た
食
感
な
の
が
わ
か
り
ま
し

た
」
と
変
化
を
実
感
し
た
と
い

う
。

客
様
に
は
元
と
な
る
食
材

の
鮮
度
ま
で
は
伝
わ
ら
な

「
お 鮮

い
か
も
し
れ
ま
せ
ん
。
で
も
私
た

ち
食
品
メ
ー
カ
ー
は
、
お
客
様
に

見
え
な
い
と
こ
ろ
も
品
質
向
上
し

て
い
か
な
け
れ
ば
な
ら
な
い
と
考

え
て
い
ま
す
。
そ
の
た
め
の

D
E
N
B
A
＋

2

・

0
の
導
入
で

し
た
」
と
語
る
。

国
的
に
も
取
り
扱
わ
れ
る
冷

凍
た
こ
焼
の
生
産
を
、長
年

手
が
け
て
い
る
ピ
ー
コ
ッ
ク
。
そ

の
始
ま
り
は
51
年
前
、
新
潟
県
長

岡
市
内
で
夫
婦
が
開
い
た
1
軒
の

小
さ
な
た
こ
焼
屋
だ
っ
た
。
県
外

か
ら
や
っ
て
来
た
そ
の
夫
婦
は
、

新
潟
の
人
た
ち
に
助
け
ら
れ
な
が

ら
、
次
第
に
店
を
大
き
く
し
て

い
っ
た
と
い
う
。「
父
と
母
に
は
、

お
世
話
に
な
っ
た
こ
の
町
に
恩
返

し
を
し
た
い
と
い
う
気
持
ち
が
あ

り
ま
し
た
。
当
社
が
小
国
町
の
農

家
を
支
援
す
る
た
め
に
小
国
の
ネ

ギ
を
仕
入
れ
る
こ
と
を
決
め
た
の

も
、
新
潟
の
難
病
患
者
の
サ
ポ
ー

ト
な
ど
社
会
貢
献
事
業
に
取
り
組

ん
で
い
る
の
も
、
そ
の
よ
う
な
想

い
か
ら
で
す
」
と
話
す
の
は
、

ピ
ー
コ
ッ
ク
代
表
取
締
役
社
長
の

塚
本
功
さ
ん
。
D
E
N
B
A
に
つ

い
て
は
、
林
特
約
販
社
か
ら
鮮
度

保
持
と
い
う
キ
ー
ワ
ー
ド
を
聞

き
、
興
味
を
も
っ
た
。

日
本
を
中
心
に
店
舗
も
展
開

し
て
お
り
、た
こ
焼
と
い
え

ば
ピ
ー
コ
ッ
ク
、
と
新
潟
県
内
で

は
知
ら
れ
た
存
在
だ
。
「
た
こ
焼

は
日
本
の
お
祭
り
に
は
欠
か
せ
な

い
食
べ
物
。
た
こ
焼
を
通
し
て
、

お
祭
り
の
文
化
を
次
の
世
代
に
継

承
し
て
い
き
た
い
」
と
夢
を
語
る

塚
本
社
長
。
D
E
N
B
A
の
さ
ら

な
る
活
用
も
視
野
に
入
れ
な
が

ら
、
ピ
ー
コ
ッ
ク
は
こ
れ
か
ら

も
、
新
潟
県
長
岡
市
か
ら
全
国

に
、
つ
く
り
た
て
の
お
い
し
さ
、

そ
し
て
日
本
の
心
を
伝
え
続
け
て

い
く
。

全

東

な
が
お
か
し
　
お
く
に
ま
ち

し
ぶ　
み

さ
と
う
と
も

み

か
わ

1972年設立、今年51年目を迎えた
株式会社ピーコック。たこ焼、今川
焼などの冷凍食品は全国規模で流通
販売をしている。新潟県内、東日本
には、あつあつをテイクアウトなど
でいただける店舗も多数。

世界情勢や気候変動の影響で原料の小麦粉の安
定供給が難しいことが業界の課題と語る塚本社
長。時代の変化に対応しながら、小麦粉以外を
使ったたこ焼の開発なども意欲的に進める。

株式会社ピーコック
〒940-2192 新潟県長岡市新産3-2-1
☎ 0258-21-4001（代）
https://peacock-japan.co.jp/

小国工場で生産されるたこ焼。鮮度の高い食材を使って生産しすぐに冷凍。家庭のレンジで温めるだけで、つ
くりたてのおいしさがいつでも味わえる。

たこ焼に使うキャベツやタコは、お
いしさに大きく関わる。下処理と目
視検査をし、使用するまでDENBA空
間で冷蔵保存されている。

ふっくら、なめらかな生地に甘さ控えめのあんを包んだ今川焼やたい焼も人気。

お
目

使用するまでDENBA空

ボ
イ
ル
タ
コ
は
プ
リ
ッ
と
、
キ
ャベツ
は

シ
ャ
キ
シ
ャ
キ
の
食
感
な
の
が
わ
かっ
た

た
こ
焼
を
作
り
続
け
て
51
年
。

お
客
様
に
見
え
な
い
面
で
も
品
質
向
上
を

野菜にも、肉や海産物にも効果的
な業務用の鮮度保持装置。

冷凍食品の生産拠点の小国工場。

品質管理を統括する佐藤さん。パートで
入社しこの道一筋26年。現在は取締役を
務める。

2021



潟
市
で
、
改
ま
っ
た
席
や

お
祝
い
事
の
た
め
の
お
店

と
い
え
ば
こ
の
「
割
烹
大
善
」。

1
0
0
年
の
歴
史
を
も
つ
こ
の
老

舗
を
、
3
代
目
大
女
将
・
大
坂
満

里
子
さ
ん
と
4
代
目
女
将
の
美
佳

子
さ
ん
が
守
っ
て
い
る
。
完
全
予

約
制
の
和
室
空
間
で
真
心
の
こ

も
っ
た
お
も
て
な
し
を
受
け
な
が

ら
、
新
潟
県
の
地
の
も
の
を
使
っ

た
和
懐
石
を
い
た
だ
け
る
貴
重
な

場
所
だ
。
さ
ら
に
下
越
地
方
の
郷

土
料
理
、
例
え
ば
山
や
海
、
里
の

幸
が
詰
ま
っ
た
煮
物
料
理
「
の
っ

ぺ
」
や
、
南
蛮
海
老
（
甘
エ
ビ
）

の
お
造
り
に
海
老
真
丈
な
ど
、
こ

の
地
な
ら
で
は
の
味
に
出
会
え
る

の
も
魅
力
。
県
内
外
の
団
体
客
は

も
ち
ろ
ん
、
コ
ロ
ナ
の
入
国
制
限

が
明
け
た
現
在
は
、
海
外
の
お
客

様
も
受
け
入
れ
始
め
て
い
る
。

新

の
お
も
て
な
し
に
、
導
入

し
た
て
の
D
E
N
B
A
F  

フ
ラ
イ
ヤ
ー
が
役
立
っ
て
い
ま

す
、
と
語
る
の
は
4
代
目
の
美
佳

子
さ
ん
。
「
当
店
は
予
約
制
で
、

お
い
し
い
も
の
を
お
い
し
い
う
ち

に
ご
提
供
す
る
こ
と
を
心
が
け
て

い
ま
す
。
と
は
い
え
、
団
体
様
の

宴
席
で
は
長
時
間
お
食
事
を
召
し

上
が
れ
な
い
方
も
。
天
ぷ
ら
な
ど

を
D
E
N
B
A
F

フ
ラ
イ
ヤ
ー
で

揚
げ
る
と
、
揚
げ
た
て
の
お
い
し

さ
が
持
続
し
ま
す
の
で
、
ご
歓
談

を
楽
し
み
な
が
ら
ゆ
っ
く
り
と
味

わ
っ
て
い
た
だ
け
ま
す
」
と
話

す
。
ま
た
料
理
長
を
務
め
る
西
潟

道
広
さ
ん
も
、
揚
げ
物
が
短
時
間

で
カ
ラ
ッ
と
揚
が
る
、
と
喜
ぶ
。

特
に
前
菜
の
「
く
わ
い
チ
ッ
プ

ス
」
が
、
時
間
が
経
っ
て
も
ふ

に
ゃ
っ
と
な
ら
な
い
こ
と
に
は
驚

い
た
と
い
う
。

そ

ロ
ナ
禍
と
い
う
試
練
を
経

て
4
代
目
の
美
佳
子
さ
ん

が
改
革
に
乗
り
出
し
た
大
善
。
お

店
で
な
く
て
も
本
格
的
な
味
を
楽

し
め
る
よ
う
、
お
弁
当
の
テ
イ
ク

ア
ウ
ト
を
開
始
し
た
。
ま
た
大
人

数
が
集
ま
る
結
婚
式
や
法
事
な
ど

に
代
わ
り
、
結
婚
前
の
両
家
顔
合

わ
せ
プ
ラ
ン
、
お
子
様
の
お
祝
い

事
な
ど
、
時
代
に
あ
っ
た
サ
ー
ビ

ス
を
き
め
細
か
に
行
い
、
好
評
を

博
し
て
い
る
。

E
N
B
A
に
よ
る
味
の
変

化
は
、
地
元
の
馴
染
み
の

お
客
様
に
こ
そ
感
じ
て
い
た
だ
き

た
い
、
と
美
佳
子
さ
ん
。
1
0
0

年
の
伝
統
と
格
式
を
重
ん
じ
な
が

ら
も
、
D
E
N
B
A
を
は
じ
め
新

し
い
方
法
や
考
え
方
を
次
々
と
取

り
入
れ
、
世
代
を
超
え
て
愛
さ
れ

る
割
烹
料
亭
を
目
指
す
。

コD

か
っ
ぽ
う
だ
い
ぜ
ん

お
お
さ
か
ま

り
　
こ

み
　
か

こ

か
え
つ

え
　
び
し
ん
じ
ょ
う

に
い
が
た

み
ち
ひ
ろ

歴史ある新潟の古町で、海鮮の郷
土料理を含む懐石コースを、心の
こもったおもてなしとともに提供す
る割烹料亭。冠婚葬祭から気軽な
ランチまで、ニーズにあわせて対
応。完全予約制。

「たくさんの人たちにおいしいお料理と
楽しい時間をご提供できれば」と語る大
坂さん。

御節やお弁当で、自宅でも本格料亭の味わい
を楽しめる。

ある日の和懐石コース。一品一品、素材を活かして丁寧に調理している。中央手前の「くわいチップス」はDENBAF フライヤーでカラッと揚がり、
時間が経ってもおいしい。

新潟の豊かな海の幸を姿揚げ、骨
せんべいにしていただく。

割烹　大善
〒951-8066
新潟県新潟市中央区東堀前通9-1386
☎025-228-1916
https://daizenka.jp/

天ぷら、野菜の素揚げ、唐揚げ、お子様用のエビフラ
イなど多彩なメニューでDENBAを活用中。

新潟市で100年続く割烹料亭。
伝統の味とおもてなしが、
DENBAでさらに進化する！

宴
席
で
も
、
揚
げ
た
て
の
お
い
し
さ
が
持
続
。

ご
歓
談
を
楽
し
み
な
が
ら
味
わ
っ
て
い
た
だ
け
ま
す
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ん
な
佐
藤
さ
ん
が
何
よ
り
大

事
に
し
て
い
る
の
は
、
現
場

を
支
え
続
け
て
く
れ
る
ス
タ
ッ
フ

の
存
在
だ
。
物
価
高
で
、
生
き
づ

ら
い
世
の
中
で
も
「
い
く
つ
に

な
っ
て
も
本
人
が
望
む
限
り
働
け

る
職
場
環
境
を
つ
く
り
た
い
」
。

取
材
日
は
、
店
長
の
篠
原
誠
一
さ

ん
と
、
81
歳
の
現
役
ス
タ
ッ
フ
・

青
木
ヒ
ロ
コ
さ
ん
が
作
っ
て
く
れ

た
そ
ば
を
い
た
だ
い
た
。
カ
ラ
ッ

と
揚
が
っ
た
天
ぷ
ら
に
、
つ
ゆ
が

沁
み
入
り
、
心
が
ほ
っ
と
温
ま

る
。
競
馬
好
き
も
そ
う
で
な
い
方

も
、
東
京
競
馬
場
の
名
物
店
、
ぜ

ひ
一
度
訪
れ
て
み
て
は
。

そ

回
の
舞
台
は
競
馬
場
。
競
馬

の
祭
典
日
本
ダ
ー
ビ
ー
を
は

じ
め
、
秋
の
天
皇
賞
、
ジ
ャ
パ
ン

カ
ッ
プ
な
ど
、
い
わ
ゆ
る
G
Ⅰ
の

レ
ー
ス
を
い
く
つ
も
開
催
す
る
東

京
競
馬
場
（
府
中
市
）
で
あ
る
。

レ
ー
ス
は
も
ち
ろ
ん
、
近
年
で
は

場
内
グ
ル
メ
を
楽
し
む
人
も
多
い

こ
の
場
所
で
40
年
以
上
続
く
名
物

店
が
、
今
回
ご
紹
介
す
る
「
馬
そ

ば
深
大
寺
」
で
あ
る
。

番
メ
ニ
ュ
ー
は
40
年
以
上
愛

さ
れ
て
き
た
伝
統
の
「
と
り

そ
ば
」
、
そ
し
て
「
か
き
揚
げ
」

「
い
か
下
足
天
」
そ
ば
も
人
気
。

と
に
か
く
急
い
で
腹
ご
し
ら
え
を

し
た
い
勝
負
師
た
ち
の
胃
袋
を
速

や
か
に
満
た
し
て
き
た
品
々
だ
。

一
方
、
地
方
競
馬
の
場
外
観
戦
日

は
、
比
較
的
ゆ
っ
く
り
と
食
を
楽

し
む
人
も
多
い
。
立
ち
喰
い
そ
ば

と
し
て
の
ス
ピ
ー
ド
と
、
味
へ
の

こ
だ
わ
り
。
そ
の
両
方
を
日
に

冷定

そ

さ

よ
っ
て
ス
タ
ッ
フ
が
上
手
に
コ
ン

ト
ロ
ー
ル
し
て
い
る
。

の「
馬
そ
ば
深
大
寺
」
の
厨

房
を
陰
で
サ
ポ
ー
ト
す
る
の

が
D
E
N
B
A
F

フ
ラ
イ
ヤ
ー
で

あ
る
。
G
Ⅰ
開
催
日
は
、
か
き
揚

げ
6
0
0
個
、
い
か
下
足
天
は

7
0
0
個
以
上
、
さ
ら
に
は
揚
げ

玉
ま
で
、
専
任
ス
タ
ッ
フ
が
フ
ル

回
転
で
揚
げ
続
け
る
。
通
常
で
あ

れ
ば
、
2
つ
の
油
槽
の
油
は
午
後

に
は
泡
を
吹
く
た
め
交
換
。
ま

た
、
油
煙
や
、
油
は
ね
に
よ
る
火

傷
の
心
配
も
あ
っ
た
。
と
こ
ろ

が
、
D
E
N
B
A
を
入
れ
て
か
ら

「
大
変
な
効
果
が
あ
っ
た
」
の
だ

と
い
う
。
ま
ず
油
が
泡
を
吹
か
な

く
な
っ
た
。
そ
し
て
、
油
煙
や
油

は
ね
の
問
題
も
大
幅
に
改
善
。
特

に
い
か
下
足
は
多
く
の
水
分
を
含

む
た
め
、
以
前
は
前
日
に
ス
タ
ッ

フ
を
出
勤
さ
せ
て
先
に
ボ
イ
ル
し

て
か
ら
当
日
の
揚
げ
作
業
に
入
っ

て
い
た
の
が
、
な
ん
と
ボ
イ
ル
の

工
程
が
不
要
に
な
っ
た
の
だ
と
い

う
。「
ボ
イ
ル
す
る
と
、
い
か
の

旨
味
が
逃
げ
、
鮮
度
も
落
ち
や
す

か
っ
た
の
で
す
が
、
生
か
ら
揚
げ

る
こ
と
で
お
い
し
さ
も
残
せ
る
よ

う
に
な
り
ま
し
た
」
と
運
営
会
社

で
あ
る
株
式
会
社
ア
ー
バ
ン
代
表

取
締
役
の
佐
藤
久
牧
さ
ん
。

ら
に
、
高
騰
す
る
燃
料
費
の

問
題
も
、
油
の
温
度
を
下
げ

る
、
も
し
く
は
時
短
で
揚
げ
ら
れ

る
D
E
N
B
A
で
対
策
で
き
る
と

い
う
。
「
こ
れ
だ
け
の
良
い
も
の

で
す
か
ら
、
私
は
業
界
の
仲
間
に

も
ど
ん
ど
ん
D
E
N
B
A
を
紹
介

し
て
い
ま
す
」
と
話
す
。

あ
の
東
京
競
馬
場
で
40
年
の
名
物
店
が

D
E
N
B
A
で
働
き
方
改
革
！

DENBAによって生のまま揚げられるいか下足。
ボイル工程を無くし、おいしさを保てるように。

東京競馬場名物・かき揚げそば。

「サクッ！ プリッ!! 豪快」な「いか下足天」そば。DENBAF フライヤーを使って揚げた天ぷらはもちろん、
つゆも3種の削り節と天然素材で出汁をとったこだわりの一品。

運営会社のアーバンは、「高尾山ビアマウント」や
「自然薯とそばの店 高尾の桜」なども手がける。「高
尾の桜」（2020年12月号掲載）に導入後、現在ほ
ぼすべての運営店舗でDENBAF フライヤーを活用。

店長の篠原誠一さんと、かき揚げのスペシャリスト・青木ヒロコさん。
GⅠの日はスタッフ10人で店を回す。

東京競馬場で40年以上続く、行
列の絶えない立ち喰いそば店。温
かいそばの他、夏は冷がけもでき
る。うどん、つまみもあり。営業時間
は東京競馬場に準ずる（原則土
日）。

ビールには唐揚げ！

運営会社のアーバンは 「高尾山ビアマウント」や

馬そば 深大寺
〒183-0024
東京都府中市日吉町1-1
東京競馬場　フジビュースタンド4F
☎042-363-3141

い
か
下
足
の
ボ
イ
ル
工
程
が
不
要
に
。

旨
み
と
鮮
度
が
残
せ
る
よ
う
に
な
っ
た

さ
と
う
ひ
さ
ま
さ

あ
お
き

し
の
は
ら
せ
い
い
ち
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営
面
で
は
、
揚
げ
油
の
コ
ス

ト
が
抑
え
ら
れ
る
点
も
あ
り

が
た
い
と
語
る
。
お
い
し
い
ト
ン

カ
ツ
を
提
供
す
る
た
め
油
の
交
換

頻
度
は
多
め
だ
っ
た
が
、
今
年
に

な
り
油
の
値
段
が
2
倍
に
急
騰
。

し
か
し
D
E
N
B
A
F

フ
ラ
イ

ヤ
ー
が
あ
る
こ
と
で
交
換
頻
度
を

か
な
り
下
げ
る
こ
と
が
で
き
、
そ

の
点
で
も
手
放
せ
な
い
設
備
と

な
っ
た
と
い
う
。「
こ
れ
か
ら
も

D
E
N
B
A
を
活
用
し
な
が
ら
、

和
豚
も
ち
ぶ
た
の
魅
力
を
よ
り
多

く
の
方
に
知
っ
て
い
た
だ
け
る
よ

う
に
努
め
て
い
き
ま
す
」
。

経
き
物
の
唐
津
焼
で
有
名
な
佐

賀
県
唐
津
市
。
唐
津
駅
か
ら

わ
ず
か
徒
歩
5
分
、
煉
瓦
色
の
壁

が
目
を
ひ
く
の
が
、「
唐
津
産
和

豚
も
ち
ぶ
た
の
お
店
れ
ん
が
亭
」

だ
。
実
は
こ
の
店
、
豊
か
な
旨
味

と
き
め
細
か
く
柔
ら
か
な
肉
質
が

持
ち
味
の
ブ
ラ
ン
ド
豚
「
和
豚
も

ち
ぶ
た
」
を
生
産
す
る
市
内
養
豚

場
の
、
ア
ン
テ
ナ
シ
ョ
ッ
プ
の
側

面
を
も
っ
て
い
る
。
養
豚
場
か
ら

直
送
さ
れ
る
豚
肉
は
一
度
も
冷
凍

を
し
て
お
ら
ず
、
他
に
は
な
い
新

鮮
な
状
態
で
、
肉
本
来
の
お
い
し

さ
を
味
わ
う
こ
と
が
で
き
る
。

材
を
活
か
す
た
め
調
理
法

は
な
る
べ
く
シ
ン
プ
ル

に
。
お
客
様
に
、
こ
の
お
肉
な
ら

家
で
も
同
じ
よ
う
な
味
が
で
き
そ

う
、
と
思
っ
て
も
ら
い
た
い
ん
で

す
」
と
語
る
の
は
、
店
長
の
中
村

健
太
さ
ん
。
料
理
人
と
し
て
独
立

を
考
え
て
い
た
頃
、
も
ち
ぶ
た
の

生
産
会
社
に
実
力
を
買
わ
れ
声
を

か
け
ら
れ
た
。
メ
ニ
ュ
ー
の
開
発

な
ど
を
任
さ
れ
て
開
業
し
、
い
ま

に
至
る
。

焼

板
メ
ニ
ュ
ー
の
一
つ
が
ト
ン

カ
ツ
。
厚
切
り
の
断
面
の
ほ

の
か
な
ピ
ン
ク
は
、
肉
の
鮮
度
と

中
村
さ
ん
の
腕
の
お
か
げ
だ
が
、

こ
の
絶
妙
な
揚
げ
具
合
に

D
E
N
B
A
F

フ
ラ
イ
ヤ
ー
も
一

役
か
っ
て
い
る
の
だ
と
い
う
。

「
D
E
N
B
A
に
よ
っ
て
低
温
を

保
ち
な
が
ら
も
衣
が
カ
ラ
ッ
と
揚

が
り
ま
す
。
揚
げ
時
間
も
短
く
な

り
ま
し
た
」
と
変
化
を
感
じ
て
い

る
。

々
、
D
E
N
B
A
テ
ク
ノ
ロ

ジ
ー
内
蔵
の
フ
ラ
イ
ヤ
ー
に

興
味
を
も
っ
て
い
た
と
い
う
中
村

さ
ん
。
偶
然
エ
ス
テ
業
界
の
お
客

様
か
ら
D
E
N
B
A
F

フ
ラ
イ

ヤ
ー
の
存
在
を
聞
き
レ
ン
タ
ル
、

効
果
を
確
認
し
た
上
で
導
入
し

た
。「
後
付
け
だ
か
ら
導
入
し
や

す
く
、
メ
ン
テ
ナ
ン
ス
な
ど
に
も

対
応
し
や
す
い
の
で
良
か
っ
た
と

思
い
ま
す
」
。

看元

「
素

か
ら
つ
や
き

わ

と
ん

な
か
む
ら

け
ん
た

一品料理やおつまみ、コースのオーダー
も可能。

肉本来のおいしさを感じられるしゃぶしゃ
ぶ。理想的な環境で育てられた新鮮な豚肉を、
一番おいしい状態で提供している。

唐津産　和
わ
豚
とん
もちぶたのお店　れんが亭

〒847-0043
佐賀県唐津市新興町193
☎0955-58-8345
https://www.watonmochibuta-rengatei.com/

新鮮な「和豚もちぶた」を
シンプルにおいしく。
DENBAF フライヤー活用中！

佐賀牛のような有名ブランド牛に匹敵する知名度を、
和豚もちぶたでつくっていきたいと語る中村さん（中
央）。スタッフとともに日々理想の店づくりに励む。

しっかりと厚みのある肩ロースカツ。DENBAF フライヤーを使い、じっくりと低温で揚げた
カツは、とろけるような脂の甘さ、しっとり柔らかな肉質で、まるでステーキを食べている
かのような感動をおぼえる。

唐津駅に近く、お座敷、個室、カウ
ンター席とあり、さまざまなシー
ンで利用できる。唐津産和豚もち
ぶたを中心とした料理の数々とお
酒を楽しめる。ランチタイムは日
替わり定食も。

お酒とともにしっぽりと、豚の旨さを
味わいたい。
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DENBA 　　設置イメージ

冷蔵室

野菜室 冷凍室

DENBA 2.0

DENBAフレッシュプロDENBAフレッシュ

DENBAフライヤー

DENBA放電マット可動枠
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倉庫・輸送 鮮度保 持機器

DENBA ソ リューション

商品生産 産地保存 輸　送 中継保存、加工
魚、肉、野菜、果物、
花、酒、調味料、
煙草

●常温
●冷蔵庫
●冷凍庫

●コンテナ
（貨物機、船、鉄道）
●トラック

●冷蔵庫
●冷凍庫
●乾燥機
●フライヤー

DENBA 製品群

設置イメージ

商品名 DENBA+コンテナ DENBA+Land DENBA+ 3.0 DENBA+ 2.0

用途
鮮度保持装置

搭載ユニット

鮮度保持装置

搭載コンテナ

業務用大型冷凍冷蔵庫

後付鮮度保持装置

業務用大型冷凍冷蔵庫

後付鮮度保持装置

上代価格（税込） 要相談 要相談 1,078,000 円 748,000 円

マット・放電板／同時使用 - 放電スティック4本／同時可 放電防水シート 6枚／同時可 放電防水シート 3枚／同時可

適用範囲目安 - 10トントラック１台分 1枚あたり 1.5m　1台 5坪 1枚あたり1.5m　1台 2.5坪

設置方法 要工事（工事資材別） 工事不要（ポータブル電源付） 要工事（工事資材別） 要工事（工事資材別）

大型仮設冷蔵庫内 大型仮設冷蔵庫内トラック荷台イメージコンテナイメージ

鮮度保 持機器 電気機器

ハイグレード／スタンダード

DENBA ソ リューション

輸　送 一次卸 消費者 ヘルスケア
●トラック スーパー、量販店、

ホテル、飲食店
●解凍庫
●業務用冷蔵庫
●ワインセラー
●フライヤー

●家庭用冷蔵庫
●ワインセラー

家庭、
治療院、施術院、
美容サロン

DENBA 製品群

DENBAフレッシュプロ DENBAフレッシュ DENBAフライヤー DENBAヘルス　ハイグレード DENBAヘルス　スタンダード

業務用冷蔵庫

後付鮮度保持装置

家庭用冷蔵庫

後付鮮度保持装置
業務用揚物補助機器 家庭業務用健康器具 家庭用健康器具

480,000 円 198,000 円 385,000 円 900,000 円 540,000 円

放電板 3枚付／同時可 放電板 2枚付／同時可 放電板 2枚付／同時可 マット 3枚／ 3枚同時可 マット 3枚／ 2枚同時可

1枚あたり 1.5m 1 枚あたり 1.0m 1 枚あたり 20L 1 枚あたり 1.5m 1 枚あたり 1.5m

工事不要 工事不要 工事不要 工事不要 工事不要

ハイグレードタイプ スタンダードタイプ揚物機器油槽内冷蔵庫内業務用冷蔵庫内

240，000円

Land
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